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ANDRE CLOUET 1911

Arging NV Druvor Pinot Noir 100%

Art. nr 74145 Alkoholhalt 12%

Pris 699 kr Totalsyra 7,5g/1

Storlek 750 ml Sortiment Systembolagets bestillning
Producent André Clouet Certifiering Vegan

Ursprung Champagne, Frankrike

Varukategori Champagne

Karaktir Doften idr medelstor, stram och nyanserad i en svalt fruktig stil som drar at citrus med en
forsiktig nyans av réda dpplen och med en komplex ton av nygriddad brioche. Smaken dr medelfyllig,
rent fruktig och elegant med en stram och uppfriskande eftersmak som ocksa den bjuder pé en fin nyans

av roda vinterdpplen.

Tillverkning Man f6ljer siklart den klassiska metoden f6r champagne, med en f6érsiktig pressning av
druvornasom ger en klar must som sedan jéses i tankar och i neutrala ekfat som har kopts fran
Sauternes. I just den hir prestigechampagnen har man latit blanda omkring 10 drgéngar for att ge den en

storre komplexitet och ett extra djup, men hilften av vinet kommer frén den strama argangen 2008.

Lagring Vinetlagrasi7ar pasin jistinnan dégorgering och eftersom Jean-Frangois villhasina

champagner torra, har hans champagner alltid en lag dosage.

Passar till Aven om champagne oftases som en aperitif, och den hir champagnen siklart ocksa passar
utsokt som sddan, vill vi &ven rekommendera den till mat. Detta just for sin smakrikedoms skull. Servera

girnatill halstrad fisk som réding eller lax, skaldjur av alla dess slag och dven hardostar som fir vinet att

blomma. Lit tillbehor bygga pa syraoch silta, dd bevaras vinets fraschor bast. Serveras vid cirka 8
grader, garnaiett glas med lite storre kupa sa att alla aromer tillits blomma ut. Vinet kan lagras i minst 10

ar.

Information Cuvée70.50 % av drgédng 2008, 50 % soleraav 2009, 2010 och 2012.

Om producenten
ANDRE CLOUET

Jean-Frangois Clouet ir en av de mest karismatiska vinpersonernaiChampagne. Han 4r hingiven Pinot Noir, som idr hembyns viktigaste druvsort,

och han talar passionerat om den som den viktigaste och mest historiska druvsorten i Champagne.

Traditionen att géra champagne finns i familjens gener sedan 1751, men man har alltid varit en liten odlare som uteslutande gér vin fran sinaegna
vingardar.
Idag har man 9 hektar storavingardsigor ibyarna Bouzy och Ambonnay och Jean-Frangois gor champagner i en fruktig men absolut torr och

vilstrukturerad stil med tydlig druvsortskaraktar.

Nagraav vingédrdslotternaligger alldeles intill de som Bollinger gor sina dyrbara prestigecuvéer fran (bland annat den unika Vieilles Vignes Francaises

som ir planterad pd sina egna stockar), men trots den skyhéga kvaliteten har Clouet en betydligt mer sym patisk prisfilosofi.

Man gor bade drgangslosaoch drgangsmirkta champagner, samt en rosé och en toppcuvée. Man gor cirka 600 ooo flaskor per ar.
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