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ANDRE CLOUET GRANDE RESERVE

Arging NV Druvor Pinot Noir 100%

Art. nr 7686 Alkoholhalt 12%

Pris 349kr Totalsyra 7,8 g/l

Storlek 750 ml Restsocker 6g/l

Producent André Clouet Sortiment Systembolagets fasta
Ursprung Champagne, Frankrike Certifiering Vegan
Varukategori Champagne

Karaktir Dethir dr en underbart rik och skolboksmissig champagne av Pinot Noir, doften &r
medelstor och fylld av nybakat bréd, blodgrapefrukt och réda vinteridpplen och smaken ir knappt

medelfyllig, fint fruktig men helt torr med en frisk syraoch en viss brédighet fran lagringen.

Tillverkning Vinet gors uteslutande av Pinot Noir frén firmans vingéardar i Bouzy och Ambonnay,
bada klassade som grand cru vilket dr ambitiést med tanke pa att det dr en mattligt prissatt cuvée. Man
foljer den klassiska metoden f6r champagne, med en férsiktig pressning av druvornasom ger en klar
must som sedan jises i tankar. Ungefir en tredjedel av basvinet kommer fran 2011 och lika mycket frin

2010, resten ir en cuvée av 10 nigot dldre drgingar f6r en stérre komplexitet och ett extra djup.
Lagring Vinetlagrasis3 ar pasin jast innan dégorgering och for en helt torr smak har man lag dosage.

Passar till Aven om champagne oftases som en aperitif, och den hir champagnen siklart ocksa passar
uts6kt som sadan, vill vi &ven rekommendera den till mat. Detta just f6r sin smakrikedoms skull. Servera
den till litthalstrad fisk, girnaréding eller lax, eller till halstrad hummer eller havskrifta, den passar
dven utmarkt till mildare rétter av kyckling och till hardostar. Lét tillbehor bygga pa syraoch silta, da
bevaras vinet fraschor bést. Serveras vid cirka 8 grader, gédrnaiett glas med lite storre kupa sa att alla

aromer tillats blomma ut.

Omdoémen
Allt om Mat, Nr 15, 2023 FYND! Rik och bred i fyllig, né6tig, frukt mogen stil. Palitligt fynd i klassen.

Marie Oskarsson, Mark-Posten
IChampagne framhéller man girnasin linga historia, som att André Clouet grundades 1751. Vinmakaren Jean-Frangois Clouet gor dettastillsamma,

diskreta vin pa enbart pinot noir. Hir finns en doft av réda vinteripplen, rostat brod med kryddiga toner. Apéritif med salta notter.

In Vino
Avrundad, ratt mogen doft med rédabir, réda dpplen, persika, lite lader, gul citrus och mineral. Medelfyllig, torr smak med fruktig attack, utvecklat

och komplext mittparti med krimig mousse, utmiarkt laingd och gott slut med mineralsélta. Pinot noir.

Om producenten
ANDRE CLOUET

Jean-Frangois Clouet ir en av de mest karismatiska vinpersonernaiChampagne. Han ir hingiven Pinot Noir, som &r hembyns viktigaste druvsort,
och han talar passionerat om den som den viktigaste och mest historiska druvsorten i Champagne.

Traditionen att géra champagne finns i familjens gener sedan 1751, men man har alltid varit en liten odlare som uteslutande gér vin fran sinaegna
vingardar.

Idag har man 9 hektar storavingardsigor ibyarna Bouzy och Ambonnay och Jean-Frangois gor champagner i en fruktig men absolut torr och

vilstrukturerad stil med tydlig druvsortskaraktar.
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Nagraav vingéardslotternaligger alldeles intill de som Bollinger gor sina dyrbara prestigecuvéer fran (bland annat den unika Vieilles Vignes Francaises

som ir planterad pd sina egna stockar), men trots den skyhéga kvaliteten har Clouet en betydligt mer sym patisk prisfilosofi.

Man gor bade argangslésa och argangsmirkta champagner, samt en rosé och en toppcuvée. Man gor cirka 600 ooo flaskor per ér.
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