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ANDRE CLOUET SILVER BRUT NATURE

Arging NV Druvor Pinot Noir 100%

Art. nr 7546 Alkoholhalt 12%

Pris 399 kr Totalsyra 7,8 g/l

Storlek 750 ml Restsocker 1,5g/1

Producent André Clouet Sortiment Systembolagets fasta
Ursprung Champagne, Frankrike Certifiering Vegan
Varukategori Champagne

Karaktir Dethir dr en mycket elegant, knappt medelfyllig, absolut torr och fé6redémligt frisk
champagne med en sval dppel- och citrusfrukt, en tydligt kritig mineralitet och en liang, nyanserad och

stram eftersmak.

Tillverkning Vinet gors uteslutande av Pinot Noir frén firmans vingéardar i Bouzy och Ambonnay,
bada klassade som grand cru vilket dr ambitiést med tanke pa att det dr en mattligt prissatt cuvée. Man
foljer den klassiska metoden f6r champagne, med en férsiktig pressning av druvornasom ger en klar
must som sedan jises i tankar, men en liten del av vinet har lagrats en kort tid i ekfat som har anvints till
sauternesvin for att ge smaken en viss rondér. En tredjedel av basvinet kommer frin 2011 och lika
mycket fran 2010, resten 4r en cuvée av 10 nagot dldre argdngar for en storre komplexitet. Den extra

strama och torrasmaken beror pé en ytterst forsiktig dosage.

Passar till Tack vare den stramasmaken ir det hér en champagne som passar brasom uppfriskande
aperitif, ddrmed inte sagt att den ocksa kan matcha mat. Det viktiga &r att ratternainte dr for kraftiga eller
att de har s6ta smaker. Vilj den till ritter av ostron, milda och ljusa ritter av vit fisk med klassisk smorsas
med smak av citron. Servera den vid cirka 8 grader. Den hir champagnen &r perfekt att drickas direkt

efter kop, men den kan ocksa lagras i upp 10 ar for lite mer utvecklad kom plexitet.

Omdoémen

SvD, Sofia Ander

Kickaigang middagen med en champagneinjektion. Helt knastertorr och helt ljuvlig, proppad med grapefrukt, lime, torr- rostade nétter, kalk och
saltstinkt mineral. Njut till ostron och vinigrett eller krustader med rom och créme fraiche. Varfér inte sippa pa till fish & chips? Glom inte citronen

bara, den gillar vinets friskhet.
Allt Om Mat, Nr 15, 2023 BRA KOP! Bide hirligt klippisyran och rik nétighet i doft och smak. Aningen gles i eftersmaken.

Dryckeslistan.se
Guldmedalj, vecka 36. Lysande och licker aperitifchampagne med stram citrusfrukt, rostade notter, energi och rékig mineral. Knastertorr stil (Brut

Nature)som retar och vicker aptiten - tink ostron och pinfirska skaldjur. Skal!

Om producenten
ANDRE CLOUET

Jean-Frangois Clouet ir en av de mest karismatiska vinpersonernaiChampagne. Han 4r hingiven Pinot Noir, som dr hembyns viktigaste druvsort,
och han talar passionerat om den som den viktigaste och mest historiska druvsorten i Champagne.

Traditionen att géra champagne finns i familjens gener sedan 1751, men man har alltid varit en liten odlare som uteslutande gér vin fran sinaegna
vingardar.

Idag har man 9 hektar storavingardsigor ibyarna Bouzy och Ambonnay och Jean-Frangois gor champagner i en fruktig men absolut torr och
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vilstrukturerad stil med tydlig druvsortskaraktar.

Néagraav vingardslotterna ligger alldeles intill de som Bollinger gor sina dyrbara prestigecuvéer fran (bland annat den unika Vieilles Vignes Francaises

som #r planterad pd sina egnastockar), men trots den skyh6gakvaliteten har Clouet en betydligt mer sympatisk prisfilosofi.

Man gor bade drgangslosaoch drgdngsmirkta champagner, samt en rosé och en toppcuvée. Man gor cirka 600 ooo flaskor per ar.
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