
Å r g ån g     2019
A r t .  n r      92010
Pr is  551 kr
S t o r lek     750 ml
Pr o duc en t     Antiyal
Ur s pr un g     Maipo Valley, Chile
V ar uk at eg o r i        Röda viner

F ö r s lut n in g        Naturkork
D r uv o r     Carmenère 100%
A lk o h o lh alt       15%
R es t s o c k er        2,1 g/l
S o r t im en t       Systembolagets tillfälliga

ANTIYAL CARMENÈRE ESCORIAL

C er t if ier in g       Ekologiskt, Biodynamiskt

Kar ak t är    Vinet har en finstämd och nyanserad doft av röda och mörka bär, piptobak, färska örter och
kryddor. Eftersmaken är lång, komplex och elegant.

Tillv er k n in g      Under vinifikationen eftersträvas så lite yttre påverkan som möjligt och man använder
därför gravitation istället för pumpar för att förflytta druvorna och vinet i vineriet. Vinerna jäser med
enbart sina naturliga jäststammar i små rostfria ståltankar.

L ag r in g     Vinet lagrades i äggformade cementtankar under 12 månader och är helt oekat.

I n f o r m at io n         Egendomen till Antiyal omfattar idag åtta hektar och allt arbete sker enligt ekologiska
och biodynamiska principer, vilket Alvaro Espinoza menar är en förutsättning för att framställa viner
med genuina smaker och med en känsla av ursprung. Dessutom anser han att det är en nödvändighet för
att kunna bevara jorden för framtida generationer.

Om producenten
ANTIYAL

Kultvinmakaren Alvaro Espinoza har sedan länge varit en av de mest inflytelserika vinmakarna i Chile
och är en flitigt anlitad konsult. 

Han har gått i bräschen för ekologisk och biodynamisk odling och tillsammans med sin fru Marina Ashton driver han sedan 1996 Viña Antiyal, i
Huelquen i Maipo Alto, vid foten av Anderna.
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